
À propos de la ferme aux saveurs du printemps

•	Sylvie Leclerc et Patrice Lalande, propriétaires

•	Érablière de 5e génération, engagée dans la 
production acéricole depuis 1891

•	Production annuelle de 9 000 litres de sirop par 
5 300 entailles reliées électroniquement

•	Spécialisée dans la transformation des récoltes de 
l’érablière et de la ferme en plus de 15 produits différents

•	Vente des produits à la boutique gourmande et     
en supermarchés

•	Culture d’ail et de petits fruits

•	Collaboration avec le CÉGEP Lionel-Groulx dans le 
cadre du cours de chimie de l’alimentation, en vue de 
développer de nouveaux produits et procédés

•	Lauréate de la médaille de bronze en 2003 et de la 
médaille d’argent en 2013 dans le cadre du concours 
de l’Ordre national du mérite agricole
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Des gestes concrets pour  
protéger l’environnement

Aux saveurs du printemps

•	En transition vers la production acéricole biologique

•	Ensemencement et plantation de 5 000 érables 

depuis 15 ans

•	Diminution du nombre d’entailles par arbre et 

réduction du diamètre des trous lors de l’entaillage 

afin de préserver les arbres

•	Reboisement de 9,5 hectares de terres incultes, en 1987, 

en vue d’une coupe sélective pour le bois de sciage

•	Irrigation des cultures d’ail et de petits fruits au 

goutte-à-goutte pour optimiser l’utilisation de l’eau

•	Réduction des produits nettoyants par l’usage 

d’eau de concentration (filtrat) pour le lavage de 

l’équipement de production acéricole
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